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TENCERE KEBABI

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

750 gr. but eti (kugbasi)

4 adet iri patates

3 adet sogan

2 corba kasiJi yag

2 adet domates veya 1 kasik domates salgasi

Kusbagi olarak dogranmis eti, yagi ve dogranmis sogani bir tencereye koyunuz. Orta hararetli ateste soganlar
sararincaya ve et biraktigi suyunu ¢ekene kadar kavurunuz. Kavurma iglemi tamamlaninca kabugu soyulmus ve
dogranmis domatesleri ve sulandiriimis domates salcasini ilave edip bir iki defa daha karigtiriniz. Etlerin Gzerine
¢ikacak kadar su ilave edip orta hararetli ateste pisiriniz. Patatesleri kusbasi dograyip yagda hafif kizartiniz.
Kebabin inmesine 20 dakika kala etlerin tizerine koyup, 1-2 defa kaynatiniz. Suyu azaldikca ilave ediniz. Etler
ve patatesler pisince servis tabadina koyup Gzerine maydanoz serperek servis ediniz.
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