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TENCERE KEBABI

MALZEME:

1 kilo koyun kugbasi
3 kasik yag

3 adet patates

2 adet sogan

500 gram i¢ bezelye
tuz

biber

salca

HAZIRLANISI:

Yag bir tencereye konur, yikanmis etler icine atilir ve et kendi suyunu ¢ekene kadar pisirilir. Sogan ince didinir,
tuzla beraber etin yanina konur ve kavrulur. Salca ilave edilir. Et pembelesince Ustin( drtecek kadar kaynar su
doldurulur. Ve orta hararetteki ateste bir saat pigirilir. Tabaga alindiktan sonra, etrafina patates tava ve
haslanmis bezelye konur.
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