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TENCERE KEBABI

1,500 gr. koyun budu,

1 kasik sadeyag,

haslanmis patates, bezelye ya da havug,

2 bas sogan,

2 domates ya da yarim kaslk domates salgasi,
yeteri kadar tuz, karabiber.

Koyun budunu bir kagik yagla atese birakin, icerisine kiigUk kiiglik dogranmig iki bas sodan, yetecek kadar da
tuz koyun, kapag@ini 6rtin. Ara-sira karigtirin, etin kendi biraktidi suyu buharlagincaya kadar kavurun, hafif bir
kizarma olunca domates ya da yarim ¢orba kagsiJi sal¢a atin. Birkacg kere de karigtirin ve etin Gzerini értecek
kadar su koyun. Agir ateste kaynasin. Bir iki tutam karabiber de atabilirsiniz, Serviste kizarmig veya haglanmisg
patates, havug ya da bezelye konabilir.
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