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TENCERE BOREGI

100 Gr Sana Klasik
3 Adet yumurta

4 Adet yufka

1 Su Bardag st

1 Kase mantar

3 Adet sosis

100 gr kasar peyniri

Tencereye sana klasik margarini ekleyip eritin. Mantarlari ve sosisleri ince ince dograyin. Mantar ve sosisleri
yagda soteleyin. Bir yandan bir kasede yumurta ve sut karisimi yapin hafifce ¢irpin. Bir yufkayi tencereye yayin
diger 2. yufkayi pargalayarak tstline yayin. Sostan ekleyip diger yufkayada ayni islemi yapin iginin harcini
ekleyip butln yufkalar bitene kadar ayni iglemi yapin en son katta sarkan yufkalari ice dogru alin. Kalan sitli
olan karigimi en son kata surtin. Sonra diizgln bir sekilde ¢evirip tepsiye alin. 200 derecelik firinda pisirin.
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