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TENCERE BOREGI

4 yufka

4 yumurta

1 buylk paket margarin (250 gr.)

250 gr. beyaz peynir (Bir buylk paket margarin kadar.)
250 gr. kasgar peyniri

1 su bardag st

Yarim demet maydanoz, dereotu

1 kahve kagsigi karabiber

1 kahve kagsidi kirmizi biber

1- Dibi yuvarlak 30- 35 cm. ¢apinda bir tencere yaglanir. Yufkanin bir tanesi kenarlarindan esit sarkacak sekilde
yerlestirilir.

2- Kalan 3 yufka iyice didiklenir.

3- Beyaz peynir, kasar peynir rendelenir. Kirmizi ve karabiber, kiyilmis maydanoz, dereotu karistirilir.

4- Yufka ve peynir karisimi kat kat tencereye yerlegtirilir.

5- Yumurta, erimis yag ve sit garpilir. Yufkanin Gzerine gezdirerek dokulur. (1 fincan kadar Gzeri igin ayrilir.)

6- Sarkan yufkalar tencerenin igine toplanir. Ayrilan karisim sirGllp orta hararetli firnda pisirilir. (Iginin iyi
pismesi i¢in uzun slre pisirmeye dikkat etmelidir.)

7- Servis tabagina ters gevrilip, dilimlenir.

Fotograf "sosyal" tarafindan génderildi. 12.06.2020
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