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TENCERE BOREGI

https://www.sabah.com.tr

4 adet yufka

125&apos;er gram yagsiz beyaz peynir ve lor peyniri
1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Yarim demet maydanoz ve dereotu

Pulbiber

3 adet yumurta

1 su bardagindan 2 parmak eksik siviyad

1 su bardag st

Bir kapta beyaz peynir, lor peyniri, kasar peyniri, ince Kiyilmis maydanoz, dereotu ve pul biberi karistirin. Isiya
dayanikli, dibi yuvarlak bir tencereyi yaglayin. Yufkalardan bir tanesini, kenarlarindan esit sarkacak sekilde
yerlestirin. Bir buguk adet yufkayi elinizle diderek tencerenin igindeki yutkanin tizerine serpin. Hazirladiginiz
peynirli harci bosaltin. Uzerine kalan yufkalari didikleyerek serpin. Derin bir kasede yumurta, sivi yag ve sutu
¢irpin. Bu karigimdan 1 ¢ay bardagi ayirip kalanini yufkalarin Gzerine bogaltin. Kenarlardan sarkan yufkalari
bdregin Uzerine toplayin. Ayirdiginiz yumurtali karnigimi yufkanin Gzerine dékiin. Onceden isitilmig 180 derece
firnda 40 dakika pisirin. Bérek pistikten sonra servis tabagina ters gevirerek ¢ikarin. Sicak olarak servis yapin.
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