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TENCERE BOREGI

https://www.elele.com.tr

4 yufka

500 g lor peyniri

Yarim su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 demet maydanoz

3 yumurta

1 su bardagi zeytinyag

1 su bardag st

1 cay kasig tuz

Istya dayanikli 35 cm gapinda bir tencerenin her tarafini yaglayin. Yufkalarin birini kenarlarindan sarkacak
sekilde tencereye yerlestirin. Kalan ¢ yufkayi ki¢lk parcalara ayirarak bagka bir kaba alin. Ayri bir kapta lor
peyniri, rendelenmis kasar peyniri, pul biber ve ince kiyllmig maydanozu karistirin. Tencereye yaydiginiz
yufkanin Gzerine pargaladidiniz yufkalarin yarisini yerlestirip peynirli karigsimin tamamini dokin. En Uste kalan
yufkalari yayin. Bir kapta sit, zeytinyadi ve tuzu iyice ¢irpin. 3 yemek kagigini tizeri icin ayirdiktan sonra kalan
karigsimi yufkalarin Gzerine gezdirin. Tencerenin kenarindan sarkan yufkalari béregin Uzerine kapatin. Ayirdiginiz
karigimi boregin tizerine slriip 6nceden isitilmig 170 derece firinda Gzeri kizarana kadar pisirin. Boregin tzeri
kizarinca folyo ile kapatip yanmasini énleyin. I¢inin pismesi i¢in pisirme suresini uzun tutun. Pigsen boregi ilininca
servis tabagina ters gevirerek ¢ikartin. Dilimleyip servis yapin.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tencere-boregi-vt1418
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/tencere-boregi-129216.jpg

© lezzetler.com tarif no:129216 « adi:-Tencere Béregi « génderen:gulbank ¢ indirme tarihi:10.05.2024 - 12:40


http://www.tcpdf.org

