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TEMSIL COREGI

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
Yarim su bardagi siviyag
1 adet haglanmig patates
1 adet tath kirmizi biber

1 su bardag lor

1 tath kasidi tuz

1 paket kabartma tozu
Un

Yumurtalardan birinin sarisi ayrilir. Yogurma kabina aktarilir, yodurt, tuz, siviyag konur. Bir ¢atalla iyice ¢irpilir.
Kabartma tozu ve un eklenir. Toplanmaya baslayinca lor, rendelenmis patates ve kiyilmig biber ilave edilir. Tam
toplaninca hamurdan kigtk yumurta kadar pargalar alinir, yuvarlanir, hafifce bastirilir. Gorekler yaglanmig
tepsiye dizilir. Uzerlerine ayrilan yumurta sarisi surtlir. 180 derece firinda 25 dakika pisirilir.
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