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TEMEL TARTOLET

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 yumurta sarisi

1 yemek kagigi st

2 su bardagi un

0,5 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 tutam tuz

125 g tereyadi (soguk-kip seklinde kesilmig)
Kalip:

Tartolet kalibi

Yumurta sarilarini bir kaseye alin, sttt ekleyin ve ¢atal ile iyice karigtirin. )

Unu derin bir kaba eleyin. Pudra sekeri ve tuzu ekleyip kasik ile iyice karigtirin. Uzerine tereyagi parcalarini
ekleyip parmak uglarinizla fazla ezmeden karigtirarak grandller haline getirin.

Girptidiniz yumurta sarilarini ekleyin ve hamur toparlanincaya kadar kisa bir siire yogurun. Hamuru streg filme
sarin ve buzdolabinda 1 saat bekletin.

Tartolet kaliplarini margarin ile yaglayin.

Hamuru buzdolabindan ¢ikarip 12 esit pargaya bolun. Her birini 5nhce merdane ile agip kalibin igine alin, daha
sonra elinizle hafif bastirarak kaliplarin iglerine yayin. Catal ile birgok yerinden delin, Gzerlerini kapatin ve
buzdolabinda yarim saat bekletin.

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Sire sonunda tartoletleri buzdolabindan ¢ikarip pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin. Daha sonra kaliplardan ¢ikarin.
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