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TEMEL PANDISPANYA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu

2 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

1 yemek kasigi Dr. Oetker Bugday Nisastasi
100 g yumusak margarin

1,5 cay bardag toz seker

3 yumurta

0,5 ¢ay bardagdi sit

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Kalip:

Dr. Oetker Tradition Serisi Kelepgeli Kalip (& 18 cm)

Kelepgeli kaliba pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C
Turbo pisirme: 170 °C

Un ve hamur kabartma tozunu karistirip bir kaba eleyin. Uzerine kakao ve nisastayi ilave edip karigtirin.
Margarin ve toz sekeri bir cirpma kabina alin ve mikser ile 1 dakika ¢irpin. Uzerine yumurta, sit ve sekerli
vanilini ekleyip 2 dakika daha ¢irpin. Hazirladiginiz kakaolu un karigimini ilave edip kisa bir stire ¢irpin, kaliba

dékUp Gzerini diizeltin ve pigirin.
Pisirme suresi: Yaklasik 30 - 35 dakika
Sire sonunda firindan ¢ikarin. 5 dakika sonra kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Not: Seker hamuru ile kullanabileceginiz pastalara tasiyici olacak pandispanya.
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