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TEMEL MUFFİN

https://www.droetker.com.tr

Hamur:
2 yumurta
0,5 su bardağı Dr. Oetker Pudra Şekeri
1 poşet Dr. Oetker Şekerli Vanilin
1 su bardağı un
1 tatlı kaşığı Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
70 g yumuşak margarin
Kalıp:
Kağıt muffin kalıbı
Dr. Oetker Tradition Serisi 6&apos;lı Muffin Kalıbı

Kağıt muffin kalıplarını metal muffin kalıbının içine oturtun. Fırını belirtilen dereceye ayarlayıp ısınması için
önceden açın.
Alt-üst pişirme: 170 °C
Yumurta, pudra şekeri ve şekerli vanilini çırpma kabına alın ve mikser ile 2 dakika çırpın. Üzerine un ve hamur
kabartma tozunu ilave edip 3 dakika daha çırpın. Margarini ilave edin ve düşük devirde 1 dakika daha çırpın.
Hamuru muffin kalıplarına paylaştırın ve pişirin.
Pişirme süresi: Yaklaşık 20 - 25 dakika
Fırından aldıktan sonra metal muffin kalıbından çıkarın. Soğutma teli üzerine alın ve soğumaya bırakın.
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