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TEMEL MAYALI TATLI HAMUR

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

500 gun

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 tutam tuz

1 cay bardagdi toz seker

100 g yumusak margarin

1 su bardag ik sit

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 yumurta

1 yumurta aki

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi sit

Unu eleyin, maya, tuz ve toz gekeri ekleyip kagikla iyice karigtinin. Margarin, sit, gsekerli vanilin, yumurta ve
yumurta akini ilave edin. Yumusak bir hamur elde edinceye kadar iyice yogurun. Uzerini kapatin ve ilik ortamda
40-45 dakika bekletin.

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Sire sonunda mayalanan hamuru kisa bir stire yogurun. Unlanmis tezgahta merdane ile 1 cm kalinliginda agin.
Hamuru degisik sekildeki kurabiye kaliplari ile kesin, yaglanmig veya pisirme kagidi serilmis firin tepsisine
siralayin. Yumurta sarisini 1 yemek kagsidi sut ile karigtirin ve hamurlarin Gizerine suriin. 20 dakika bekletin ve
pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 17 dakika

Finndan ¢ikarip ik veya soguduktan sonra servis yapin.
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