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TEMEL MAYALI POGACA

h ://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 - 3 tath kasigi Dr. Oetker Aktif Maya
0,5 ¢ay bardagi ilk su

4 - 4,5 su bardagi un

1 tutam toz seker

2 cay kasigi tuz

100 g yumusak margarin

1 su bardag ik sit

1 yumurta

1 yumurta aki

Dolgu:

1,5 su bardagi rendelenmig beyaz peynir
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

Mayay! bir kaseye alin ve Uzerine yarim ¢ay bardagi ilik suyu ilave edin. Kasik ile bir kag¢ kez karistirin ve 10-15
dakika bekletin.

Unu derin bir kaba eleyin ve Uzerine beklettiginiz mayay! ilave edin. Toz §eker tuz, margarin, sit, yumurta ve
yumurta akini ilave edin. Yumusak bir hamur elde edinceye kadar iyice yogurun. Uzerini kapatip ilik ortamda
40-45 dakika bekletin.

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Sire sonunda mayalanan hamuru kisa bir siire yogurun. Hamuru 12 esit pargaya bdlin. Her birini unlanmig
tezgahta eliniz ile biraz agin. Ortasina peynir koyup pogaca seklinde katlayin, yaglanmig veya pisirme kagid
serilmig firin tepsisine siralayin. Uzerlerine yumurta sarisi strtip 20 dakika bekletin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip ik veya soguk servis yapin.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/temel-mayali-pogaca-vt118737
https://www.droetker.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/temel-mayali-pogaca-169406.jpg

© lezzetler.com tarif no:169406 « adi:Temel Mayali Pogaga « génderen:Gl « indirme tarihi:07.04.2025 - 02:43


http://www.tcpdf.org

