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TEMEL KEK HAMURU

MALZEME:

10 yumurta

10 corba kasigi toz seker
10 corba kasigi un

yarim paket kabartma tozu
1 cay kasigi vanilya.

HAZIRLANISI:

Yumurtalar ve seker bakir bir tencereye konur. Hafif ates Gzerinde, "koyu yogurt" kivamina gelinceye kadar hafif
hafif girpilir. }

Un, bir kaba elenir. Uzerine vanilya ve kabartma tozu ilave edilir. Karigtirilir.

Yumurta-Seker karisimi bulunan kaba dékulUr. Hafif hafif karistirilir. (Sulanmamasi igin fazla karistirilmaz).
Yuvarlak pasta kalibi yaglanir. Altina aliminyum folyo k&gt désenir. Sonra, yarisina kadar hazirlanan hamur
doldurulur.

Onceden isitilmig, hafif hararetli firnda 45 dakika pigirilir.
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