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TEMEL COREK HAMURU (BUN)

1 kg igin:

600 gram elenmig un

Yeterince tuz (2 ¢ay kasigi kadar)

100 gram seker (Yaklasik 3/5 su bardag)
100 gram margarin

25 gram yas maya

2 adet yumurta

200 ml sut (1 bardaktan biraz az)

Unu, tuz ve sekeri genis bir kaba eleyin. Mayayi sicak sekerli suda eritin. 10 dakika kabarmasini bekleyin. Kuru
malzemelere margarini, yumurtalari, sit ve mayayi ekleyin. Tim malzemeler karisana dek yogu-run. Hamuru
un serpilmig bir zemine alin. Elastik ve yumusgak bir hale gelene dek yogurun. Eger hamur fazla yapigiyorsa un
ekleyin. Uzerini plastik folyoyla kaplayin. Serin bir yerde 6-8 saat bekletin. Bu slirenin sonunda hamurdan
parcalar koparin. Elinizle dilediginiz sekli verin.
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