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TEMCIT PILAVI

500 gr dana kugbagi

1 adet kuru sogan

1 su bardag: erigte

1 su bardagi nohut

2 su bardagi piring

1 yemek kasigdi tereyadi
1 cay bardagdi sivi yag
5 su bardagi su

1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Nohut aksamdan islatilir, ertesi giini yumusayana kadar haglanir. Etin Gizerine ince kiyilmig sogan az tuz ve 5 su
bardag su eklenir, tencerede ya da diduklli tencerede pisirilir. Tencereye tereyagdi ve aygicegi yagi
konur.lsininca eriste atilir, pembelesene dek kavrulur.Uzerine suda bekletiimeden yikanmig stizliimis piring
eklenir, 5 dakika kadar kavrulur. Daha sonra Uzerine nohut, suyuyla birlikte soganli et, tuz ve karabiber ilave
edilir. Tencerenin kapagi kapatilir.Kaynama noktasina geldikten sonra ates kisilir 10 dakika daha pigirilir. Yarim
saat dinlendirilir.
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