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TEMBEL YUREK PIDESI

12 adet kare milfdy hamuru
250 gr kiyma

1 adet sogan

1 adet domates bir adet biber
1 cay kasigi karabiber

Tuz

Biberin tohumu g¢ikarilir, sogan soyulur, domates ikiye kesilir ve sap yeri alinir. Hepsi kabaca kesildikten sonra_
rondoya atilir ve gekilir. Karigtirma kabina dokulur, zerine kiyma, karabiber ve tuz ilave edilir ve elle yogrulur. Iki
milféy hamuru ug uca konur birlestirilir. Bu gekilde 6 adet pide gikacaktir. Uzerlerine hazirlanan harg paylagtirilir.
Iki ucu birlestirilerek kayik sekli verilir. Pideler yagdh kagit serilmis tepsiye dizilir. 190 derece firinda yarim saat
kadar pisirilir.
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