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TEMBEL TARTI

Yarim paket margarin

1 adet yumurta

1 corba kasidi pudra sekeri
1 cay kasigi kabartma tozu
2-2,5 su bardagi un

Iciigin:

1 su bardag marmelat

2 kuguk paket top kek

Tart hamuru yogrulur, yarim saat buzdolabina konur. Sonra tart kalibinin kenarlarini kapsayacak sekilde acilir.
Yaglanmig kaliba yerlestirilir. Catalla bir kag yeri delinir. 175 derece firinda agik pembe renkte pigirilir. Bua rada
kek ufak dogranir. Marmelat firndan ¢ikan ve biraz soguyan hamura dékaldr, kek pargalari da marmelatin
Uzerine serpilir, gdmUlmesi saglanir. Tekrar 10 dakika firina verilir. Soguyunca servis edilir.
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