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TEMBEL KEBABI

Gerdani parga parca dograyiniz, suda kaynatarak meydana gelen kopugi kepge ile aliniz. Sonra kabugu
soyulmus birkag sogani bitln olarak igine atiniz, ilik gibi pistikten sonra soganlan icinden cikariniz. Ote yandan
kivilcimli kiilde iyi bir gekilde pisiriimis ve kabugu soyulmus patlicanlari tavuk gégsu gibi doverek sahana ya da
yumurta tavasina dogeyiniz. Ustlne de et parcalarini diziniz, tuz, bolca karabiber ekiniz. Ustiine et suyu
gezdiriniz. Kapagini kapatarak ilik gibi olana dek pisirip sofraya getiriniz.
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