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TEMBEL COREGI

1 adet yumurta aki

1 su bardag yogdurt

Yarim su barda@i aycgicek yagi
1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

2 dilim ezilmis beyaz peynir
Alabildigi kadar un

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi su

Yogurt, yumurta aki, yag karnstirilir. Uzerine peynir, tuz, kabartma tozu ve kulak memesi kivamina gelene dek un
eklenerek yogrulur. Hamur 20 dakika kadar dinlendirilir. Hamurdan limon kadar pargalar alinir, yuvarlanir, Gizrine
hafifge bastirilir. Gorekler yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine suyla karistirlmis yumurta sarisi strtlir. Onceden
isitilmig 180 derece firinda kaparip kizarana kadar pigirilir.
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