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TEMALI YAS PASTA

Keki icin:

4 yumurta

1 su bardag seker

1 su barda@i + 3 yemek kasigi un
1 paket kabartma tozu

Yarim fincan st

Kremasi icin:

3 su bardagi st

Yarim su bardag seker

2 yemek kasigi un

1,5 yemek kasigi nisasta

1 paket (80 gr.) bitter gikolata
1 tath kasidi tereyad

Arasi igin:

2 adet muz

Uzeri icin:

2 adet muz

Beyaz cikolata

Pastanin keki igin yumurtalar ve seker cirpilir, seker tamamen eriyince stt, nisasta ve un eklenir, unun Uizerine
de kabartma tozu eklenerek iyice karistirilir.

Kelepceli kek kabinin altina yagl kagit kesilerek yerlegtirilir. Hazirlanan kek harci kelepceli kaliba dékalUr.

180 derece 6nceden isitilmig firinda pisirilir. Kiirdan testi yapilarak firindan alinir, kek sogumaya birakilir.
Kremasi igin, sut, seker ve un devamli karistirarak atese konur, gz géz olunca ¢ikolata ve tereyadi eklenir,
devamli karigtirilir, pisince atesten alinir, sogumaya birakilir.

Pasta keki enlemesine ortadan ikiye kesilir. Alt par¢a sitle islatilir, Gzerine hazirlanan kremanin yarisi dizguince
yayilir ve tizerine muz dilimleri dizilir.

Uzerine kekin ikinci parcasi kapatilir. Bunun da tzeri sutle i1slatilir ve kalan krema ile Gzeri ve yanlar kaplanir.
Kalan krema bir sikma torbasina konarak pastanin kenarlarina sisler yapilir. SUslerin i¢ tarafina ve pastanin
kenarlarina muz dilimleri dizilir.

Beyaz cikolata ben-mari usull eritilerek pastanin ortasina istenilen yazi, desen ya da sUs yapilarak tema
olusturulur.

Buzdolabinda dinlendirildikten sonra servise sunulur.
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