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TELVELI SICAK CIKOLATA

2 fincan sade Turk Kahvesi

1 su bardag st

3 tath kasigi kakao

2 tatl kagigr esmer seker

4 kip bitter ¢ikolata (ortalama 20-25g)
Kremasi igin:

50 ml krema

1 corba kasigi bal

Geyrek paket vanilya

Once krema, bal ve vanilyayi derin bir ¢irpma kabina alin ve buzdolabina koyun. Biz igecegdimizi hazirlarken
kremanin sogumasi gerekiyor.

Sonra 1 su bardagi st cezvede isitin ve atesten alin. Isinmig siitlin igine kakao ve bitter ¢ikolatayi ekleyin.
Birakin gikolata eriyip, kakao ve s(t ile aromalari birbirine gegsin.

Siz de Arcelik Telve ile 2 fincan sade Tirk kahvesi hazirlayin ve telvesi dibe ¢bkene kadar, ortalama 5 dakika
bekleyin.

Telve ¢Oktlkten sonra kahveyi cikolatal sitiin icine ekleyin, dikkat edin telveyi mimkin oldugunca dékmemeye
calisin. EQer telveniz yeterince ¢cokmediyse, kahveyi bir siizgeg ile slizerek telveden ayirabilirsiniz.

Kahveli ¢ikolatall sttiin igine esmer sekeri ilave edin, glizelce karistirin ve 1sitmak Uzere ocagda koyun, karigsim
kisik ateste yavas yavas Isinirken siz de kremayi hazirlayabilirsiniz.

Krema, bal ve vanilyanin oldugu kabi buzdolabindan ¢ikarin ve Argelik in Love mikser ile yliksek hizda ¢irpin.
2-3 dakika icinde kdpuk képlk, balll bir kremaya dénlsecek. _

Sicak cikolatanizi iyice isitin ancak kaynatmayin, yoksa bazi aromalar yanar ve kaybolur. lyice isinan sicak
cikolatay! 2 adet kupaya bolistiirtin, Gzerine de birer gorba kasigr krema ekleyin.

Isterseniz Gzerine stizge¢ yardimiyla biraz kakao da serpebilirsiniz.
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