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TELSEHRIYELI TAVUK CORBASI

1 adet tavuk gégusu

1.5 litre su

1 cay bardagi tel sehriye
1 kasik un

1 yumurta sarisi

1 ¢orba kasigi limon suyu

Tavuk ve suyunuzu gorba tencerenize alin. tuzu ekleyip, tavuguzu haglayin (15-20 dk).Tavugu haslama
suyundan ¢ikarin, sogutun. Eti kemiklerinden ayirin, kiigtik dograyin ve ince liflere ayirin. Tavuk suyunuzu tekrar
atese alin, sicak bir bardak su ve tavuk etlerini ekleyin, kaynayinca sehriyeleri ekleyerek karigtirin. Diger yandan
kicUk yanmaz tavanizda 1 kasik unu kavurun, bir kasede yumurta sarisi, un ve suyu iyice ¢irpin. Gorbaniza
alistirmak icin bir kepge kaynayan sudan terbiyenize ekleyin, iyice karigtirin. Kaynayan tavuk suyuna; terbiyeyi,
ince akitarak ve ¢orbanizi karigtirarak ekleyin. 2 dk kadar orta hararetli ateste kaynatip, tuz ve karabiberini
kontrol edin, atesten alin.
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