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TEL SEHRIYELI TAVUK CORBASI

Serpil Slimer

2 adet tavuk goégsu (haglanmig ve didiklenmisg)
6 su bardag tavuk suyu

1 cay bardag tel sehriye

1 cay kasigi tuz

Terbiyesi igin:

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta sarisi

2 corba kagigi un

Uzeri igin:

1 tath kasidi nane veya maydanoz
1 ¢corba kasigi tereyad

1 cay kasigi kirmizi biber

Tavuk gdgsu veya tavuk budu haslanir ve didiklenir. 7 bardak tavuk suyu kaynatilir ve kaynayinca sehriye
eklenir. Sehriyeler yumusayinca didiklenmis tavuk etleri de ilave edilip 10 dakika pisirilir. Derince bir kasede
yumurta sarisi, yogurt ve un tamamen karisana kadar ¢irpilir. Tencereden bir kepge tavuk suyu kaseye alinir ve
yavas yavas terbiyeye karistirilir. Sonra biraz daha tavuk suyu alinir ve karistirilir, islem tekrar edilir. Bdylece
terbiye tavuk suyu ile iyice ilitiimig olur. Sonra terbiye tencereye agir agir eklenir ve kesilmemesi igin hizla
karistinilir. 5 dakika daha pisirilir. Tuzuna bakilir ve ocaktan alinir. Uzerine yagda kizdiriimis nane, maydanoz
veya kirmizi biber dékulerek servis yaplilir.
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