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1 paket vanilya

1 bardak hindistancevizi

1 bardak kavrulmug kadayif
1 yemek kasigi un

1 cay bardagi misir nigastasi
1 bardak seker

1 litre st

Bir tencerenin igerisine un, nisasta, seker ve sitl ekleyin. Bu karisimi muhallebi kivami alana kadar karigtirarak
pisirin.

Karigim hafifce kaynadiktan sonra altini kapatin. Ardindan vanilya ilave edip karigtirin.

Daha sonra hindistancevizi ve kadayifi da karigsima ilave edip iyice yedirin.

Bir tepsiyi soguk suya tutun.

Ardindan karisimi tepsiye dokun ve tepsiyi dolaba koyun.

Tepsi soguduktan sonra tathmiz servise hazir. Stisleme konusu sizin yaraticiiginiza kalmis. Dilediginiz gibi
susleme yapabilirsiniz.

Not: Muhallebinin kati ya da civik olmamasina dikkat edin. Zira tepsiyi suya tutmazsaniz muhallebinin tepsiye
yapisma ve servis agsamasinda dagilima ihtimali bulunuyor.
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