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TELLI BABA TATLISI

125 Gr Sana Hamurigi

1 GCay Bardagi siviyad

1 GCay Kasigi ici igin tarcin

1 Su Bardag ici igin ceviz igi

1 Paket kabartma tozu

1 Su Barda@i yogurt

2 Corba Kasidi ici i¢in tozseker
1 Adet yumurta

3 Su Bardagi tozseker

1 Kahve Fincani sirke

250 grici icin tel kadayif

2 Su Bardagi SERBETI IGIN SU
0,5 Adet limon suyu

Margarini eritip sogutun ve derin bir kaba alin siviyag,yogurt,sirke,yumurta,kabartma tozu ve un ilave edin
elinize yapismayacak bir hamur ede edene kadar yodurun hazirladiginiz hamuru Gzerine nemli bir bez drterek
20 dakika dinlendirin diger tarafta ici igin tel kadayifi elinizle didikleyin dévilmUs ceviz ici tozseker ve targin
ilave edip karistirin dinlenen hamurdan mandalina iriliginde parcalar koparin cay tabagi blyUkliginde acip igine
kadayifli har¢tan bir miktar koyun elinizle kapatip yuvarlak bir sekil verin tim hamur ve i¢ har¢ bitene kadar
isleme devam edin tatlilar yaglanmis firin tepsisine dizin Uzerine elinizle bastirip findik koyun édnceden isitilmis
180 derece firinda Uzerleri kizarana kadar pigirin diger tarafta serbeti hazirlayin tozseker ve suyu 20 dakika
kaynatin tenvereyi ocaktan alip limon suyunu ilave edin iinmasi i¢in bir kenara alin pigen tatlilari servis tabagina
aktarin ilik tathlarin Gzerine 1lik serbeti gezdirin.
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