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TELLI BABA TATLISI

4 yemek kasigi (150 gr) oda sicakliginda Bizim Yag
Yarim ¢ay bardagi Aycicek
2 yemek kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

3,5 su bardagi un

I¢ harci Igin:

Dovilmis ceviz

1 su bardag tel kadayif
Serbeti igin:

2,5 su bardagi toz seker

3 su bardagi su

1 dilim limon

Oda sicakligindaki Bizim Yag[?li genis bir kaba aliyoruz. igerisine tiim malzememizi ekliyoruz. Unu azar azar
ekleyelim ki yumusakligimizi daha giizel ayarlayabilelim. Hamuru ele yapismayan, yumusak bir hamur haline
geldiginde ceviz buyukligunde pargalar koparip, iglerini icli kdfte yapar gibi agiyoruz. Tel kadayif ve cevizli
harcimizdan iclerine doldurup Uzerini kapatmadan agik olarak tepsimize diziyoruz. 180 derece firnimiza
koyuyoruz. Bu arada serbet i¢in su ve sekeri kaynatiyoruz. Limonu ilave edip ocaktan aliyoruz. Telli
babalarimizin Gzeri renk aldiktan sonra firindan aliyoruz. Serbetimizi Gzerine déklyoruz. Gekince servis
edebiliriz.

Not: Hamuru sekillendirirken tezgahi unlayarak ¢aligin ki yapismasinlar.
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