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TELKADAYIFI BOREGI

200 gr telkaday!fi

60 gr LUNA (4 corba kasigi)
100 gr pastirma

100 gr dilpeyriiri

2 adet sivribiber

375 ml sit (1,5 su bardagi)

Luna'y! eritip kadayiflari yaga bulayin. Yarisini firin kabinin dibine déseyin. Uzerine pastirma dilimlerini,
dilpeynirini ve kiigUk kuclk dogradidiniz sivribiberleri yerlestirin. Kalan kadayiflarla Gzerini értin. Elinizle hafifge
bastirarak duzlestirip énceden isitiimig firnda 230 derecede 20 dakika pigirin. Firindan ¢ikinca 5 dakika
dinlendirip tGzerine soduk sitt dékin, 5 dakika daha dinlendirip servis yapin.

Not: Telkadayifi ile tath hazirlanacadi zaman kadayifi oda i1sisinda biraz kurumaya birakmak gerekir. Ancak
Telkadayifi Boregi hazirlayacadiniz zaman taze ve hafifce nemli kadayif kullanmak gerekir. Meyve salatasini sik
bir sekilde servis yapmak igin kavunun igine doldurabilirsiniz. Kavunun tzerinden kalin bir kapak kestikten
sonra ¢ekirdeklerini ayiklayin. Ki¢uk bir kasik yardimi ile kiigUk yuvarlaklar keserek igini bogaltin. Bu kavun
parcalarini meyve salataniza ekleyin ve kavunun i¢ine doldurarak buzdolabinda servis anina kadar bekletin.
Kadayif béregini normal bdrek iclerinin hepsi ile deneyebilirsiniz.
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