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TELKADAYIFDA PASTIRMA

4-5 kisilik gerekli malzeme:
300 gr tel kadayif

8-10 dilim pastirma

200 gr dil peyniri

3 yumurta

Yarim kg sit

Bir tutam tuz

Tel kadayifi elinizle didikleyin. Yaglanmis firin kalibina kadayifin yarisini déseyip Uzerine pastirma dilimlerini
yerlestirin. Dil peyniri dilimlerini pastirmalarin Gzerine yayip kalan kadayifi déseyin.

Yumurtalar ¢irpip siitle karigtirin. Bir tutam tuz serpip yavas yavag kadayifin tGizerine dokdin.

Firin kalibini en az yarim saat buzdolabinda bekletin. Onceden isitiimis firnda Gzeri kizarana kadar pisirin.
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