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TELKADAYIF (İZMİR)

Eritilmiş margarin ve tereyağı karışımı telkadayıflara iyice yedirilir. Yağlanmış tepsiye serilir, üzerine bolca
dövülmüş ceviz dökülür, tekrar yağlanmış kadayıf serpilip, bastırılır. Orta hararetli fırında pembe renkli
pişirilir.Biraz ılıyınca üzerine soğuk şurup dökülür. Arzu edilirse, üzerine bir parça kaymak koyup, servis yapılır.

Not: Türkiye’nin hemen her yöresinde çok lezzetli yapılan besin değeri çok yüksek olan telkadayıf İzmir’de de
çok sevilen tatlıların başında gelir.
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