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TEL TEL ALI

1 su bardag: erigte

2 adet domates

2 dal ada cay!

2 corba kasigi zeytinyagi
1 cay kasig! tozseker

1 cay bardag et suyu

1 adet sogan

Tuz

Arzuya gore karabiber

Domatesleri kiip kiip dograyip, sodan ve yagla beraber ateste yumusayincaya kadar pisirin. Et suyunu, sekeri
ve ada ¢ayini da ekleyip, 5 dakika daha pisirin. Eristeyi bol tuzlu suda haslayip, siiziin ve servis tabagina alin.
Hazirladiiniz sostan ada ¢ayini gikardiktan sonra bol tuzlu suda hagladiginiz erigtenin Gzerine dokip, sicak
olarak servis yapin.

Fotograf "Saadet" tarafindan génderildi. 07.08.2014
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