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TEL SEHRIYELI PILICLI CORBA

https://www.erpilic.com.tr

1 adet Erpili¢c gdgis

5 su bardagi su

1[?ler adet sogan, havug, yesilbiber, patates
1 cay bardagi tel sehriye

Tuz

Karabiber

Pul biber

Pilic gbgsunu sebzelerle birlikte tencereye alin. Uzerine suyu ilave edin ve 25 dakika haglayin. Pili¢ etini icinden
alin ve soguduktan sonra elinizle didikleyin. Haglama suyunun i¢inden sebzeleri ¢ikarin ve tuz ekleyip, kaynatin.
Tel sehriyeyi katin ve kisik ateste sehriye yumusayana kadar pisirin. Didiklenmis pili¢ etini katin ve bir tagim
daha kaynatip tencereyi ocaktan alin. Karabiber ve pul biber serptikten sonra sicak olarak servis yapin.
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