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TEL SEHRIYELI PILAV

2 su bardagi piring

2 yemek kagsigi tel sekriye
Sicak su

1/2 cay bardagi aycicek yadi
1 yemek kasigdi tereyagi

Tuz

Pirincler pisirmeden 1 saat 6nce sicak suda islatilir, piringler bir kag defa yikanarak suyu stizilir. Teflon tavaya
yaglar konur, 2 yemek kagig tel sehriye ilave edilir kizarana kadar kavrulur. Uzerine piring ilave edilerek birkag
dakika karigtirilir. Pirincin Gzerine 2 parmak gececek kadar sicak su ilave edilerek, suyunu ¢ekene kadar
pisirmeye birakilir. Ocagin alti kapatildiktan sonra pilavin tizerine bir havlu kagdit kapatilarak demlenmeye
birakilir.
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