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TEL SEHRIYELI PATATES TOPLARI

5-6 adet patates
2 adet yumurta
Yarim su bardagi galeta unu
Tulum peyniri
Yesil sodan
Maydanoz
Dereotu

Kimyon
Karabiber
Pulbiber

Tuz

Uzeri icin:

Tel sehriye
Yumurta beyazi
Kizartmak igin:
Siviyag

Patatesleri haslayip soguduktan sonra eziyoruz. Baharatlarini ve tuzu ilave edip karistiriyoruz. Uzerine tulum
peyniri, yumurta sarisi, galeta unu ve yesillikleri katip karigtiriyoruz. Yuvarladigimiz zaman ele yapigiyorsa biraz
daha galeta unu ilave edebiliriz. Sonra cevizden biraz daha biyuk yuvarlaklar yapip énce yumurta beyazina,
sonra tel sehriyeye bulayip tekrar avucumuzun i¢inde yuvarliyoruz, sertlesmeleri igin buzdolabina koyup biraz
bekletiyoruz. Sertlesen patatesli toplari kizgin yagda kizartarak servis yapiyoruz.
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