TEL SEHRIYELI HAVUC CORBASI

1 adet orta boy kuru sogan

1 adet orta boy rendelenmis havug
2 adet kiiguk boy ve kabugu soyulmus domates
1 tutam taze nane

1 tutam maydanoz

1 cay bardag tel sehriye

40 gr margarin

2 yemek kagigi un

1 dis sarimsak

Tuz

Su

Tencereye yag konulup eritilir ince dogranmig sogan ve sarimsak ilave edilip ¢irpma teli ile yumusayincaya
kadar kavrulur.

Rende havug ilave edilip 2 dk karistirdiktan sonra kiip dogranmis ve kabugu soyulmus domates ilave edilir ve
2-3 dk daha kavrulur.

Daha sonra un ilave edilip biraz daha kavurup su ile agilir.

Kaynayinca tel sehriye, ince kiyilmig maydanoz ve nane ilave edilip kaynatmaya devam edilir. Kivama gelince
ocaktan alinir.
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