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TEL SEHRIYE CORBASI

https://www.posta.com.tr

1,5 cay bardag tel sehriye

4 su bardagi kemik suyu

5 su bardagi su

1 yemek kasigi domates salgasi
1 su bardagi domates puiresi

1 cay kasig! karabiber

Yarim bag maydonoz

Yarim limon suyu

Tuz

Zeytinyagl

Sehriyeleri biraz kavuruyoruz, kararmayacak sekilde, beyaza yakin olmali, salgay! ilave ediyoruz, biraz daha
kavurup domates ptiresini verip, sotelenince kemik suyu ve icme suyu ilave ediyoruz. Gorbamizi kapatmaya
yakin, karabiber ile Limon suyunu sikiyoruz. Sehriyeler gabuk piser bu ytizden 10 dakika kadar Kaynatmak
yeterli oluyor, ocagi kapatalim, suyun sicakligi ile sehriyeler pismeye devam ediyor ¢uinku, bdylece
sehriyelerimiz dagilmaz. Ocagin altini kapattiktan sonra maydanozu ilave ediyoruz. Gorbamiz biraz Dinlendikten
sonra servise hazir oluyor.
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