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TEL SEHRIYE CORBASI

1 domates

1 yemek kagigi salca

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
3-4 dal maydanoz

1 kase tel sehriye

2 litre su ya da tavuk suyu
1 cay kasig tuz

Kimyon

Pul biber

Tencereye siviyag ile domatesleri ardindan da salgayi ekleyin. Sos birbirine kariginca (izerine su ya da tavuk
suyunu ekleyerek karigtirin. Su kaynamadan tel sehriyeleri tencereye dokin. Corba kaynadiktan sonra yaklagik
2 dakika sonra sehriyeleriniz de pismis olacaktir. Igine tuzu baharatlari ve dilerseniz maydanozu atip ocagin
altini kapatin. 1-2 dakika dinlendirdiginiz ¢orbanizi servis edebilirsiniz.
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