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TEL SEHRIYE CORBASI

3 adet baget tavuk

1 su bardag: tel sehriye

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 tath kasidi salca

6 su bardagi tavuk suyu

1,5 su bardagi domates rendesi
Tuz

Karabiber

Kirmizi toz biber

Kuru nane

Oncelikle tavuk bagetleri haglayin.

Iininca didikleyin.

Gorbay! pisireceginiz tencereye zeytinyadi ve tereyagini alin.
Salga ekleyip, kavurun.

Rendelenmis domatesleri de ilave edin.

Suyu ¢ekene kadar pisirin.

Tuz, kinmizi toz biber, ve karabiberi ekleyin.

Daha sonra tavuk suyunu ilave edin.

Kaynayana kadar bekleyin.

lyice kaynayinca tel sehriye ve didiklediginiz tavuklar aktarin.
Sehriyeler yumusayana kadar pigirin.

Kapatmaya yakin kuru nane serpin.

Not: Tel sehriyeler cabuk piser. O ylizden gorbanizi kapatmadan ara ara kontrol edin. Gok fazla hamurlasmasin.
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