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TEL KEBABI (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

2 kg yerli biber
Pamuklu ip
Tuz

Kebaplik biberler yikanir.

Ip iri bir igneye gegirilir.,

Biberler igne yardimiyla sirasiyla ipe gegirilir.
Ipin uglari birbirine baglanar.

Tas ekmek firinlarinda pigirilir.

Yenilirken tuzu ilave edilir.

Not: Eskiden ip yerine demir ince tele dizilerek firinlarda pisirildigi icin tel kebabi olarak adlandiriimigtir.
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