%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TEL KADAYIFLI SULTAN LOKUMU

h ://www.droetker.com.tr

100 g ¢ig tel kadayif

50 g tereyadi

2 - 3 yemek kasigi 6guttimus antepfistigi
5 adet ¢ekirdegdi ayiklanmis hurma

1 paket Dr. Oetker Sultan Lokumu Tatlis
2,5 su bardagi sut

25 g tereyadi

Kadayiflari 0,5 cm uzunlugunda kesin. Tereyagini orta isidaki ocakta eritin. Kadayiflari ilave edip rengi altin
sarisi oluncaya kadar surekli karistirarak kavurun. Ocaktan alin. Soguduktan sonra Antep fistiklarini ilave edin
ve karigtirin.

Hurmalar kiiglk kipler seklinde dograyin.

Suti bir tencereye alin. Uzerine tath karisimini ilave edin. Orta isidaki ocakta sirekli karistirarak pisirin.
Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve tereyagini ekleyin. 3 dakika daha karistirarak pisirin. Stre sonunda
ocaktan alin. Hurmalari ve Hindistan cevizini ilave edip karistirin. Arada karigtirarak 20-25 dakika sogutun.
Kadayifli karigsimi genis bir tabagda alin. Iki yemek kagsidi yardimi ile tathidan bir par¢a alip kadayiflarin Gzerine
alin. Tatlinin Gzerini kaplayacak sekilde eliniz ile kadayif serpin ve tatllyl avucunuzda nazikge yuvarlayip servis
tabagina alin. Tamamini bu sekilde hazirlayin. Buzdolabinda soguduktan sonra servis yapin.
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