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TEL KADAYIFLI SAKIZLI TATLI

https://www.droetker.com.tr

Surup:

1 su bardagi toz seker

1,5 su bardagi su

1 cay kasigi limon suyu

Kadayif i¢in:

100 g tereyadi

400 g ¢ig tel kadayif

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Sakizli Muhallebi

3 su bardagi sit

2 - 3 adet kup seklinde dogranmig kuru incir
Kalip:

8 cm capinda ve 6 cm yuksekliginde ¢cember kalip
Kare tepsi (30x30)

Toz seker ve suyu tencereye alin. Orta ates lzerinde seker eriyinceye kadar karistirin. Kaynamaya baslayinca
ocag kisin ve limon suyunu ekleyin. 5 dakika kaynatip ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Kare tepsiyi tereyag ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Tereyagini kisik ateste eritip ocaktan alin ve sogutun. Kadayiflari kare tepsiye alin, tereyagini Gzerine gezdirerek
doékan, elinizle alttan Uste dogru fazla ezmeden karistirarak yagin kadayiflarin her tarafina esit sekilde
dagilimasini saglayin. Daha sonra elinizle bastirarak tepsiye yerlestirin ve kizarincaya kadar pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 12 - 15 dakika

Finndan ¢ikarip bekletmeden Gzerine soguk surubu doékin ve sogumaya birakin.

S0tU tencereye alin ve Uizerine sakizl muhallebi posetini bosaltin. Orta ateste kar|§t|rarak pisirin. Kaynama
baglayinca ocag kisip 3-4 dakika daha pigirmeye devam edim. Ocaktan alin ve soguyuncaya kadar karigtirin.
incirleri ilave edin ve karistirin.

Soguyan kadayifi 8 cm ¢apindaki gember kalipla keserek 12 adet daire ¢ikarin. DUz tabanli bir servis tepsisine
pisirme kagidi serin. 4 adet cember kalibin i¢ kismini su ile islatip pisirme kagidinin Gzerine siralayin. Kestiginiz
kadayif dairelerinden birer adet cemberlerin igine oturtun. Uzerlerine ikiser yemek kasidi sakizli muhallebi koyun
ve yayin. Tekrar kadayif koyun, kalan sakizli muhallebiyi paylastirin ve en Ustl kadayif ile kapatin. Buzdolabina
alin ve 1-2 saat sogutun. Tatllari cemberleri ¢ikararak servis tabaklarina alin, arzuya gére antepfistigi, incir ve
vigne ile susleyip servis yapin.
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