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KADAYIF PILAVI

100 gram tel kadayf

1 corba kasigi dolmalik fistik
1 corba kasigi kus Gzima

5 gorba kagsidi margarin

2 su bardagdi piring

1 su bardagi et suyu

1 adet havug

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 cay kasigi targin

Tencereye pilavi yapmak i¢in margarini alin ilk olarak 1 corba kagig doimalik fistik eklenip kavrulur. Fistiklara 2
su bardagi piring de ilave edilir kavrulma siirddirtlir. Ustiine 1 tane havug da rendelenir, Gstiine Gzim ve targin
ilave edilir.lyice kavrulan karisima etsuyu ve su karisimi eklenir. Pilav suyu ¢ekine dek pigirilir. Diger taraftan
pilavin pigirilecegi kalip yaglanir kadayiflar kalibin her tarafini kaplayacak bicimde yayilir, Gsti igin bir kismi
ayrilir.Hazir olan pilav kadayifli kaba alinir. Ustline de ayrilan kadayiflar alinarak 190 derecede Ustl kizarana
dek pigirilir. Sicak olarak servis edilir.

Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 19.05.2015
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