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TEL KADAYIFLI PILAV

100 gr tel kadayif

Yarim su bardagdi piring

1 su bardagi kaynar su

3 yemek kagig! tereyad

1 adet havug

1 yemek kasigi kustzimu

1 yemek kasigi dolmalik fistik
Yarim ¢ay kasigi targin

1 cay kasigi tuz

Havuglar kip kip dogranir. Piring sicak ve tuzlu suda yarim saat kadar islatilir. Tereyadinin tamami pilav
tenceresinde eritilir. Tel kadayifi bir tabagda alinir.Eritilen tereyagindan 2 yemek kasigi alinarak kadayiflarin
Uzerine dokilir. Kalan yagda piring, dolmalik fistik ve havuglar kavrulur. 1 su bardagi kaynar su tencereye
konulur. Hemen kus GzUm0, targin ve tuz eklenip kapagi kapatilarak kisik ateste suyunu ¢ekene kadar
pisirilir.Bu arada kadayiflar tereya@i ve ¢cok az tuz ile iyice ovulur. Tel kadayiflarindan kalibin Ustinu kapatacak
kadari ayrilir. Bir kek kalibi yaglanir. Kalibin tabani ve kenarlari kalan tel kadayifiyla kaplanir. Bu arada pisen
pilavi iliklaginca kadayifla kaplanan kaliba alinir.Pilav iyice sikigtirildiktan sonra Gzeri ayrilan tel kadayifi ile
kapatilir. Soguk firina konulup 200 derecede lzeri kizarana kadar tutulur. Tabagina ters gevrilerek ¢ikarildiktan
sonra servis yapillir.
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