B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TEL KADAYIFLI MUHALLEBI (SANLIURFA)

https://www.urfal.com

1 It sit

1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

4-5 parca damla sakizi

1 paket kremsanti veya krema

Kadayifi igin:

250gr kadayif

Yarim su bardagindan biraz fazla orta irilikte ¢ekilmis findik
2-3 yemek kasigi tereyagi

Yarim su bardag toz seker

Kadayif parcalayip ufalayabilmek i¢in buzdolabi posetine koyulup buzlukta bir siire bekletildikten sonra poset
icerisinde ezilerek ufalanir. Tereya eritilir. Kadayiflar kahverengi rengi alana kadar kavrulur. Findiklar eklenir.
Beraber bir slire daha kavrulur. Bagka bir tencerede un, seker tel ¢irpici ile siit azar azar ilave edilerek
kanstirilir. Orta ategste pisirilir. Damla sakizi da ilave edilir. Krema veya kremsanti de ilave edilip mikserle girpilir.
Mubhallebi ilindiktan sonra cam dikddrtgen kaba kadayifin yarisinin Gzerine yavas yavas dokultr. Kadayifin kalan
yarisi Uzerine serpigtirilir. Sogutulduktan sonra kesilerek servis edilir.
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