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TEL KADAYIFLI KUP

1 paket Tel Kadayifli Muhallebi

3 su bardag st

1 su bardagi krema

1 su bardadi kip seklinde dogranmis hurma
2 cay bardagi iri kirllmig ceviz

Suti bir tencereye alin ve Gzerine muhallebi posetini bosaltin. Orta ateste el ¢irpicisi ile karistirarak pisirin.
Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 1-2 dakika daha karigtirarak pisirmeye devam edin. Ocaktan alin,
bekletmeden kremayi ilave edin ve el ¢irpicisi ile iyice karigtirin. Arada karigtirarak 8-10 dakika sodutun,
hurmalari ilave edin ve karigtirin.

Uruin paketinden ¢ikan tel kadayiflar bir kaseye alin, cevizi ilave edin ve karistirin. Hazirladiginiz muhallebiyi,
aralara ve Uzerlerine cevizli kadayif koyarak kuplara doldurun. Oda sicakhdina gelince buzdolabina alin ve 1-2
saat bekletin. Arzuya gére hurma ile sUsleyerek servis yapin.
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