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TEL KADAYIFLI KEK

125 gr margarin

4 yumurta

1,5 su bardagi un

1,5 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Tuz

2 yemek kagsidi margarin

1-2 avug tel kadayif

1 cay bardagi ceviz irice dévulmis

Kadayifi incecik didikledim. Margarinde hafif sarartana kadar kavurdum. cevizi ekledim karigtirdim. sogumasi
icin kenara aldim.

Margarini ve sekeri iyice krema gibi olana dek ¢irpin. yumurtay! tek tek ekleyip yedirerek ¢irpin.

Un, kabartma tozu, vanilya ve tuzu eleyin, karigima ilave edin, karistirin. kek hamurunun yarisini hazirlanmig
yaglanmig orta boy 27 cm capli kadar bir tepsiye bosaltin.( ben baton kek kalibinda yaptim)

Uzerine sogumus_ kadayifi serpin dizeltin. kalan kek karigimini Gzerine dékin dizeltin. énceden isinmig 185
derecede pisirin.
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