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TEL KADAYIFLI KAZANDIBI

h ://www.droetker.com.tr

Kadayif igin:

100 g ¢ig tel kadayif

25 g eritilmis tereyag!

3 - 4 yemek kagig! iri kirlmig antepfistigi
Kazandibi:

1 poset Dr. Oetker Kazandibi

3,5 su bardag sut

Uzeri igin:

2 - 3 yemek kagigi esmer seker

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Tel kadayiflari 1 cm boyutlarinda kic¢Uk kesin. Firin tepsisine alin, eritilmis tereyagdini izerine gezdirin ve eliniz ile
alttan Uste dogru ezmeden karigtirarak yagin kadayiflarin her tarafina esit sekilde dagiimasini saglayin. Firina
alin ve kizarincaya kadar pigirin.

Pisirme esnasinda arada kadayiflar tahta kasik yardimi ile karistirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Firnndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

3,5 su bardag siti bir tencereye alin ve (izerine kazandibi posetini bosaltin. Orta 1sidaki ocakta karistirarak
pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve arada
karigtirarak 5 dakika sogutun.

Hazirladiiniz tel kadayiflarin Gzerine Antep fistiklarini ekleyip karigtirin. Kadayiflari kaselere esit sekilde
paylastirin ve Uzerlerine kazandibini dékdin. )

Kaselerdeki tatlilarin (izerlerine esmer seker serpin. Ust 1zgara ayarinda 200 °C&apos;ye Isitiimis firinda tzerleri
kizarincaya kadar yaklasik 5-10 dakika bekletin. Firindan alin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin. 1-2
saat bekletin ve servis yapin.
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