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TEL KADAYIFIN PUF NOKTALARI

Tel kadayifi tathlarinin nefaseti ve bilhassa tel tel olabilmeleri, kadayif hamurlarinin kalite ve yapiliglarina baghdir.
Tel kadayiflarinin olanaklar 8lcUstinde beyaz olmalari gerektiginden baska, ayni zamanda tellerinin ince
dékilmus olmalari da zorunludur.

Tel kadayiflar ne ¢cok yas, ne de fazla kuru olmalidir. Bir de, kadayiflar daima bol yagda pisirmeli ve pistikten
sonra da yagini stizmelidir. (Kadayiflarin iginden siizilen yagi, bagka herhangi bir yemek ya da tatlida tekrar
kullanmak mUmkindur.) Az yagda pisirilen kadayiflar firnda az, ya da ¢ok pisirilmelerine gore, lapa gibi ezik, ya
da gayet kati bir hal alirlar.

Fotograf "tirkan hanim" tarafindan génderildi. 24.09.2020
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