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TEL KADAYIF

Vedat Basaran

500 gr. tel kadayif
750 gr. toz seker
Y2 kg. tereyagi
250 gr. ceviz

2 limon

Y2 litre su

Toz sekeri, genis bir tencereye bosaltip, yarim litre su ilave edin. Karistirip yarim limon sikin ve limonun
kabu@unu da icine atip kaynamaya birakin. Bir bagka kapta, tereyadinin dértte G¢inu eritip kizdirin.

Kadayiflari didikleyerek bir cam tepsiye dégeyin. Eriyen tereyagdini, kasikla gezdirerek kadayiflarin Gstline
doékan. Iki catal yardimi ile tel kadayiflari alt st ederek tereyagdini iyice yedirin ve tstini nemli bir tllbent ile iyice
ortan.

Cevizleri ezerek ufalayin. Isiya dayanikl firn kabinin icini, kalan tereyagi ile iyice yaglayin. Beklettiginiz
kadayiflar bir kepgenin igine koyup, aralarina ufaladiginiz cevizleri katin ve Ustlerini kapatarak, top top
sekillendirerek tepsiye dizin. Onceden 200 C derecede isitilmis firinin orta rafinda 30 dakika pigirin.

Kizaran kadayiflari, firndan g¢ikarip Ustiine kaynar haldeki surubu gezdirerek dékin. Surubu ¢ektikten ve
soguduktan sonra kaymak ve i¢ cevizler egliginde servis yapin.
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