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TEL KADAYIF

500 gram tel kadayifi

250 gram tereyadi (12 ¢orba kasig)

120 gram seker (yarim su bardag)

200 gram ¢ekilmis ceviz igi

900 gram seker (3,5 su bardagi) (surup igin)
1 ¢orba kasigi limon suyu

Bir kap icerisine, seker ve ¢ekilmis ceviz i¢ini koyarak, birbirleriyle iyice karistirip ileride kullanmak tzere bir
tarafa birakiniz.

Diger taraftan yuvarlak tepsiye tel kadayiflarinin yarisini muntazam déseyiniz. Bunun Gizerine evvelce
hazirladiiniz, sekerli cevizleri her tarafina yayiniz. En Ustiine kadayifin geri kalan yansini désedikten sonra,
Uzerlerine erimig tereyagini (12 ¢orba kasigi) dokindz ve orta isidaki firina slrerek yarim saat kadar pismeye
birakiniz.

Kadayif tepsisinin inmesine 10 dakika kala icinde seker, su ve limon suyu bulunan bir tencereyi orta isidaki
atese oturtarak karigtirmak suretiyle kaynatarak bir surup yapiniz.

Kadayif firindan ¢ikinca, yagini stiziniiz ve yapmis oldugunuz soduk surubu Gzerine dékindz. Sogumaya
birakiniz. Soguduktan sonra servis yapabilirsiniz.

Not: Daima surup veya kadayif, ikisinden biri sicak, biri soguk olacak.
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